
 

 
 

 

REGOLAMENTO BAR DIDATTICO “CIME DI RAPA” 

 
PREMESSA - Nell'ambito dei Percorsi per le Competenze Trasversali e per l’Orientamento, 

verrà attivato il progetto “Bar Didattico Cime di Rapa” che consentirà agli studenti di 

apprendere nuove competenze sotto il profilo operativo, rafforzando quelle conoscenze e 

competenze apprese nel corso degli studi. 

Art. 1 – ORARI DI APERTURA 

L’accesso al Bar Didattico, ubicato all’interno dell’Istituto, plesso di via Verdesca, a piano 

terra, necessita di un’opportuna regolamentazione. Tale servizio, in quanto svolto all’interno 

di un’istituzione scolastica, è limitato alla sola distribuzione e consumo di alimenti e 

bevande; pertanto non è da intendersi come luogo di ritrovo e sosta. 

Il bar didattico sarà aperto dalle ore 9:10 alle ore 12:10 tutti i giorni dal lunedì al sabato. 

Durante la ricreazione, dalle 11:05 alle 11:15, il servizio bar è sospeso. Il servizio verrà 

anche sospeso nei giorni in cui non può essere garantita la disponibilità degli studenti (ad 

es. assemblee di istituto, viaggi di istruzione ecc.). 

Art. 2 – STUDENTI 

Il servizio bar sarà curato per il secondo anno da un gruppo di studenti delle classi terze, 

quarte e quinte di tutti gli indirizzi dell'Istituto Tecnico, formati dal personale esperto di Cime 

di Rapa. 

Art. 3 - ORGANIZZAZIONE DEI TURNI 

Il bar sarà aperto per 3 ore al giorno, per un totale di 18 ore a settimana. Durante ogni 

settimana di attività il tutor referente redigerà e comunicherà il calendario con i turni della 

settimana successiva. Ciascun turno prevede il coinvolgimento di 3 studenti per le 3 ore di 

apertura. Altri cinque studenti saranno nominati ogni giorno come riserve e saranno 

chiamati a sostituire i propri compagni in caso di assenza. 

Art. 4 – PERSONALE IN SERVIZIO 

L’utilizzo del servizio ristoro è consentito al personale in servizio durante le sole pause 

dell’attività connessa all’orario di lavoro. Per il personale ATA è consentito l’accesso al 

servizio con modalità che non pregiudichino le prestazioni dovute in ordine al funzionamento 

delle linee telefoniche, alla vigilanza sugli ingressi, all’assistenza all’attività didattica e 

all’apertura degli sportelli al pubblico. 

Tale accesso è da contenersi in un tempo massimo di 10 (dieci) minuti, non cumulabili. 

È rigorosamente vietato l'uso promiscuo di stoviglie, posate e bottiglie. 

La consumazione va effettuata nei locali della scuola limitando la permanenza nell’area-bar 

allo stretto necessario. 
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Art. 5 – PERSONALE ESTERNO 

L’accesso al servizio di ristoro della scuola è consentito agli esterni, che abbiano un 

interesse manifesto per l’Istituto (operatori, tecnici, fornitori, ecc.) e/o solo se 

espressamente autorizzati dal D.S. e dal D.S.G.A. In ogni caso gli esterni dovranno essere 

identificati e dimostrare di essere in possesso della certificazione verde. 

Art. 6 - DISPOSIZIONI PER LE STUDENTESSE E GLI STUDENTI 

Gli studenti, tranne in casi di particolare necessità e urgenza, non possono accedere ai locali 

del bar. Per le ordinazioni, esclusivamente per classe, si attiverà la seguente procedura: 

● stesura di una lista unica giornaliera per classe che deve essere ricevuta dagli 

studenti “gestori” del bar didattico con modalità tali che non rechino comunque danno 

o intralcio allo svolgimento delle lezioni; 

● la lista giornaliera sarà redatta ed inviata al servizio bar, attraverso una “chat di 

gruppo” a ciò dedicata a mezzo applicazione “Cime di Rapa”, nella quale siano 

riconoscibili sia i nominativi dei due referenti per classe (ad esempio i 

rappresentanti di classe), unici studenti abilitati all’ordinazione, sia la classe di 

appartenenza. 

● L'ordine sarà effettuato dalle ore 9:10 del giorno stesso e non oltre le ore 9:44. 

● Non saranno accettate ordinazioni provenienti da credenziali o da numeri 

diversi da quelli abilitati. 

● Al momento dell’ordinazione, gli studenti con intolleranze alimentari sono tenuti a 

comunicare le stesse, in maniera del tutto riservata, ai rappresentanti di classe e a 

fare comunque particolare attenzione alla scelta dei prodotti. 

● É vietato modificare o aggiungere altro alla lista delle ordinazioni, una volta inviata. 

● Quanto ordinato, verrà ritirato e saldato da un solo studente per classe una 

volta ricevuto il messaggio di conferma da parte degli studenti-gestori del 

servizio. Tale messaggio dovrà essere esibito al docente presente in aula. 

● Il corrispettivo a saldo delle ordinazioni deve essere versato dal rappresentante o 

altro studente possibilmente nell’esatto ammontare; le ordinazioni saranno distribuite 

in classe dallo studente che le ha ritirate. 

● Gli studenti consumeranno la colazione, esclusivamente nello spazio temporale della 

pausa didattica e, al termine, puliranno il proprio banco. Si raccomanda di non 

abbandonare involucri di carta o plastica, disseminati per l’aula. 

 

Art.7 - DIVIETI 

Non è consentito servire né consumare alcolici di alcun tipo e provenienza esterna. Resta 

tassativamente fermo il generale divieto di fumo. 

L’utilizzo del Bar dovrà avvenire con decoro e nel rispetto dell’igiene e pulizia dei locali 

scolastici, rispettando le direttive per la raccolta differenziata e lo smaltimento dei rifiuti. É 

fatto divieto di fornire a singoli alunni ordinazioni non presenti nella lista, tranne in casi 

eccezionali. 

Art. 8 - RINVIO AL REGOLAMENTO D’ISTITUTO 

Restano ferme e invariate tutte le disposizioni del Regolamento d’Istituto, al quale si rinvia 

per qualsivoglia evenienza non specificamente disciplinata dal presente Regolamento e per 

l’applicazione delle sanzioni in caso d’inadempimento. 

Art.9 - MONITORAGGIO E VALUTAZIONE 

Tutti gli studenti svolgeranno un periodo di prova, durante il quale verranno valutati per 

comportamento, motivazione, affidabilità, prima acquisizione di competenze. Se non 

supereranno tale periodo, non potranno proseguire il progetto di PCTO “Bar Didattico Cime 

di Rapa”. Al termine dell’esperienza formativa i docenti tutor collaboreranno ai fini della 

valutazione del percorso. 


